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	   Il	   progetto	   OMeGa	   (Olive	  Oil	  and	  Mediterranean	  Molecular	  Gastronomy),	   finanziato	  

dalla	  Regione	  Campania	  e	  dal	  Consiglio	  Oleicolo	  Internazionale	  (COI)	  di	  Madrid,	  consiste	  in	  

un	  evento	  permanente	  di	  studio,	  cooperazione,	  formazione	  e	  informazione	  sull'uso	  dell’olio	  

extravergine	  di	  oliva	  nella	  gastronomia	  Mediterranea.	  OMeGa	  ha	  come	  obiettivo	  principale	  

quello	   migliorare	   la	   conoscenza	   e	   la	   consapevolezza	   dei	   consumatori	   in	   merito	   alle	  

caratteristiche	   organolettiche,	   nutrizionali	   e	   terapeutiche	   di	   questo	   importante	   alimento	  

funzionale.	  	  

	   Ponendo	   l’attenzione	   sugli	   aspetti	   molecolari	   alla	   base	   delle	   sue	   proprietà	  

tecnologiche,	  gastronomiche,	  sensoriali	  e	  nutrizionali,	   il	  progetto	  si	  propone	  di	  svelare	  “la	  

magia”	  dell’olio	  extravergine	  di	  oliva	  nella	  preparazione	  di	  cibi	  tradizionali	  di	  diversi	  Paesi	  

del	  Mediterraneo.	   Forti	   di	   una	   grande	   esperienza	   nel	   settore,	   il	   Dipartimento	   di	   Scienza	  

degli	  Alimenti	  dell’Università	  degli	  Studi	  di	  Napoli	  Federico	  II	  e	  otto	  partners	  provenienti	  

da	   sei	   Paesi	   del	   Mediterraneo	   stanno	   lavorando	   per	   mettere	   le	   loro	   conoscenze	   a	  

disposizione	   dei	   bambini,	   dei	   consumatori,	   dei	   tecnici	   e	   del	   mondo	   della	   ricerca	   e	   per	  

creare	  una	  solida	  e	  aperta	  rete	  che	  possa	  accogliere	  i	  contributi	  di	  chiunque	  -‐	  soprattutto	  in	  

ambito	  Mediterraneo	  -‐	  abbia	  voglia	  di	  diffondere	  la	  cultura	  dell’olio	  extravergine	  di	  oliva.	  	  

	   Fra	   le	   azioni	   di	   OMeGa	   rientrano	   la	   pubblicazione	   di	   un	   sito	   web	   interattivo	  

multilingue	   e	   la	   realizzazione	   di	   una	   pubblicazione	   multilingue	   sulle	   basi	   scientifiche	   e	  

culturali	  della	  tradizione	  gastronomica	  locale	  dei	  Paesi	  del	  Mediterraneo.	  Saranno,	  inoltre,	  

organizzati	   Atelier	   divulgativi	   in	   Egitto,	   Grecia,	   Marocco,	   Spagna,	   oltre	   che	   un	   evento	  

scientifico	   internazionale	   in	   Italia	   nel	   mese	   di	   Marzo	   2013	   per	   aggiornare	   consumatori,	  

ricercatori	  e	  curiosi	  sugli	  aspetti	  organolettici	  e	  nutrizionali	  di	  questo	  prezioso	  alimento.	  

	  


