Programma previsto per le Altre attività formative dello

SportelloOlio

1. Date inizio/fine (orientative):

I semestre: 21 gennaio -> 8 marzo

II semestre: 1 aprile -> 24 maggio

2. Numero min-Max persone: 

5-20
3. Luogo:


Laboratorio Olio e Grassi + aula per seminario iniziale
3bis. Orario: 

Lunedi-venerdi, ore 14.00-17.00 (a calendario)

4. Numero di ore totale: 

25 h [di cui 5 seminario + 20 h di attività calendarizzate]
5. Programma delle attività: 

Attività seminariale (Prof. R. Sacchi, Dr.ssa M.L. Ambrosino, Dr. A. Paduano, Dr. N. Caporaso):
· Cenni sulla qualità sensoriale degli oli EVOO
· Legislazione e analisi chimico-fisiche di base
· Normativa sull'etichettatura degli oli vegetali

· Punti critici nella tecnologia di estrazione dell'olio vergine di oliva

· Divulgazione dei pregi e caratteristiche nutrizionali
Attività pratiche (tutor: Dr.ssa M.L. Ambrosino; Dr. A. Paduano; Dr. N. Caporaso):

· Analisi organolettica degli oli
· Verifica della corretta etichettatura di campioni forniti dai produttori/consumatori

· Redazione di newsletter informative per tutti gli operatori del settore oleario
· Aggiornamento del sito web dello SportelloOlio

· Comunicazione/divulgazione interattiva con i consumatori (telefono, internet, facebook)
· Verifica di layout di frantoi e check-up aziendale (dal materiale fornito dagli interessati)
Verifica finale:

· Test a risposta multipla sui casi pratici affrontati durante le attività 
